TUGAS AKHIR

Perancangan Buku llustrasi Tentang Resep Masakan Khas Madura
Sebagai Media Pengenalan Makanan Khas Madura Kepada Perempuan
Usia 20—35 Tahun

Untuk memenuhi Sebagian persyaratan dalam memperoleh gelar Sarjana (S-1)

Diajukan Oleh :

Desy Fitria Agustiyani
19052010041

Pembimbing | :
Aditya Rahman Yani, S.T., M.Med.,Kom.
Pembimbing |1 :
Aileena S.C.R.E.C ,S.T., M.Ds

PROGRAM STUDI DESAIN KOMUNIKASI VISUAL
FAKULTAS ARSITEKTUR DAN DESAIN
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN”
JAWA TIMUR
2024



HALAMAN PENGESAHAN

PERANCANGAN BUKU ILUSTRASI TENTANG RESEP MASAKAN KHAS
MADURA SEBAGAI MEDIA PENGENALAN MAKANAN KHAS MADURA
KEPADA PEREMPUAN USIA 20-35 TAHUN

Disusun Oleh:

DESY FITRIA AGUSTIYANI
19052010041

Telah dipertahankan di depan Tim Penguji
Pada tanggal: 31 Mei 2024

Pembimbing I Pembimbing II

-

a Rahman Yani, § » Aileena SCRE.C .S.T.. M.Ds
NIPPPK. 19810929 2021 211002 NPT. 182 19870119 076

0. 350111

Penguji I

i ; wid LS. T MLT
NPT. 20219930419173 NPT. 182 19890920 075

Tugas akhir ini telah diterima sebagai salah satu persyaratan untuk
memperoleh gelar Sarjana Desain (S-1)
Dekan Fakultas Arsitektur dan Desain

iy S/
“trerawNIPPPK. 19710916 202121 1004



HALAMAN PERSETUJUAN

PERANCANGAN BUKU ILUSTRASI TENTANG RESEP MASAKAN KHAS
MADURA SEBAGAI MEDIA PENGENALAN MAKANAN KHAS MADURA
KEPADA PEREMPUAN USIA 20-35 TAHUN

Disusun Oleh:

DESY FITRIA AGUSTIYANI

19052010041

Telah dipertahankan di depan Tim Pengu)l
Pada tanggal: 31 Mel 2024

Pembimbing I Pembimbing IT

Aditya Rahman| : Alleena S CRE.C ST, M.Ds
NIPPPK. i\981 292021 211002 NPT. 182 19870119 076

Tugas akhir ini telah diterima sebagali salah satu persyaratan untuk

memperoleh gelar Sarjana Desain (5-1)

Koordinator Program Studi Desain Komunlkasl Visual

&) =22

Masnuna, $.T., M.Sn.
NIPPPK. 198405122021212004



ABSTRAK

Dirjen Kebudayaan Kemendikbudristek Indonesia, mengatakan bahwa akibat generasi
muda menolak untuk belajar memasak dari ibu atau pendahulu mereka adalah resep resep asli
ini mulai perlahan menghilang. Hal ini juga dipengaruhi oleh fenomena globalisasi dan
urbanisasi yang secara tidak langsung dapat mempengaruhi budaya Indonesia, khususnya
makanan khas Madura. Penulis melakukan penelitian dan menemukan bahwa sebagian besar
masyarakat Indonesia tidak mengetahui resep atau tidak pernah membuat makanan khas
Madura dikarenakan kurangnya literatur mengenai makanan khas Madura beserta dengan
resepnya. Oleh karena itu, perlu adanya media pengenalan yang tepat untuk memberikan
informasi tentang makanan khas Madura. Perancangan ini menggunakan metode analisis
kuantitatif dan kualitatif untuk mengolah data primer dan data sekunder guna mendapatkan
solusi yang relevan dan efektif. Solusi yang yang di maksud adalah merancang buku resep yang
di lengkapi dengan ilustrasi serta informasi seputar wawasan dan resep makanan khas
Madura. Selain itu,perancangan buku resep ini menggunakan Bahasa Indonesia yang ringan
dan santai agar mudah dipahami oleh audiens serta beberapa kosa kata Bahasa Madura
sehingga bisa menambah wawasan audiens tentang Madura, pemilihan tipografi yang
readability dan legibility. Penataan layout yang harus seimbang antara visualilustrasi dan
narasi. Elemen visual berupa digital painting dengan ciri khas watercolor atau cat air. Dengan
metode tersebut maka buku ilustrasi tentang resep makanan khas Madura ini dapat menarik

target audiens sehaingga permasalahan dapat teratasi dengan tepat.

Kata kunci: Buku llustrasi, Resep Makanan, Madura



ABSTRACT

The Director General of Culture of the Ministry of Education and Culture said that the
result of the younger generation refusing to learn cooking from their mothers or predecessors
is that this original recipe is slowly disappearing. This is also influenced by the phenomenon
of globalization and urbanization which can indirectly affect Indonesian culture, especially
typical Madurese. The author conducted research and found that most Indonesians do not know
the recipe or have never made Madurese food due to the lack of literature about Madurese food
and the recipe. Therefore, there is a need for proper introduction media to provide information
about typical Madurean food. This design uses quantitative and qualitative analysis methods
to process primary data and secondary data to obtain relevant and effective solutions. The
intended solution is to design a recipe book that is equipped with illustrations and information
about insights and recipes for typical Madurese. In addition, the design of this recipe book uses
a light and relaxed Indonesian to be easily understood by the audience as well as some
Madurese vocabulary so that it can increase the audience's insight into Madura, the selection
of typefaces that are readability and legibility. Layout arrangement that must be balanced
between visualillustration and narrative. Visual elements in the form of digital painting with
watercolor characteristics. With this method, this illustrated book about Madurese food recipes

can attract the target audience so that problems can be resolved appropriately.

Keywords: Illustrated Book, Food Recipes, Madura
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PERNYATAAN ORISINALITAS TUGAS AKHIR

Saya menyatakan dengan sebenar-benarnya bahwa sepanjang pengetahuan saya, di
dalam Naskah Tugas Akhir ini tidak terdapat karya itmiah yang pemah diajukan olch orang
lain untuk memperolch gelar akademik di suata Perguruan Tinggi, dan tidak terdapat karya
atau pendapat yang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara tertulis
dikutip dalam naskah ini dan discbutkan dalam sumber kutipan dan daftar pustaka.

Apabila Pernyataan di dalam Naskah Tugas Akhir ini dapat dibuktikan terdapat unsur-
unsur jiplakan, saya bersedia Tugas Akhir ini digugurkan dan gelar akademik yang telah saya
peroleh atau (Sarjana) dibatalkan serta diproses sesuai dengan peraturan perundang-undangan
berlaku (UU No. 20 tahun 2003, pasal 25 ayat 2 dan pasal 70).
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