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praktik kerja berlangsung.

7. Seluruh staff dan karyawan PT FRUIT-ING INDONESIA yang telah
memberikan saran dan masukan kepada penulis dalam melaksanakan
Praktik Kerja Lapangan ini.

8. Kedua orang tua serta adik dan seluruh keluarga terima kasih banyak atas
segala dorongan, kesabaran, dukungan material dan doa yang diberikan
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