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INTISARI 

 

PT Pabrik Gula Candi Baru didirikan pada tanggal 19 September 1911. 

Pabrik ini berlokasi di Jl. Raya Candi No.10, Sidoarjo, Jawa Timur, 61271. 

Produk utama yang dihasilkan oleh PT Pabrik Gula Candi Baru yaitu Gula Kristal 

Putih atau Gula jenis SHS 1, dimana kapasitasnya yaitu 2800 Ton/ hari. 

Kelancaran proses produksi di PT Pabrik Gula Candi Baru didukung oleh 

beberapa bagian yaitu bagian Keuangan dan Umum yang bertanggung jawab 

terhadap kegiatan operasional di bidang administrasi dan keuangan, bagian SDM 

yang bertanggung jawab terhadap rekrutmen karyawan serta menjalin hubungan 

dengan pihak luar, bagian Tanaman yang bertanggung jawab terhadap 

pembudidayaan tebu dan bibit tebu, rencana tebang dan angkut serta kegiatan lain 

yang menyangkut penyediaan bahan baku, bagian Instalasi yang bertanggung 

jawab terhadap pengoperasian, pemeliharaan serta reparasi mesin dan instalasi 

pabrik, bagian Pabrikasi yang bertanggung jawab terhadap operasional dalam 

pengolahan gula, bagian QC yang bertanggung jawab terhadap pengendalian mutu 

dan kualitas dari bahan baku produksi serta produk yang dihasilkan. Bahan yang 

digunakan dalam proses produksi gula terdiri dari dua jenis yaitu bahan baku 

utama dan bahan baku penunjang. Proses produksi gula di PT Pabrik Gula Candi 

Baru terbagi menjadi tujuh stasiun yaitu Stasiun Gilingan, Stasiun Ketel, Stasiun 

Pemurnian, Stasiun Masakan, Stasiun Putaran, dan Stasiun Penyelesaian. Dalam 

menjamin kesehatan dan keselamatan para karyawan, PT.PG Candi Baru Sidoarjo 

telah menerapkan Sistem Manajemen Kesehatan dan Keselamatan Kerja (SMK3). 

PT PG Candi Baru Sidoarjo memiliki unit pengolahan limbah sebagai salah satu 

upaya untuk meminimalisir terjadinya pencemaran lingkungan. 
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