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INTISARI 

 

Piper nigrum l. dikenal sebagai lada hitam. Lada hitam merupakan tanaman asli 

Indonesia yang juga tumbuh di Malaysia, Sri Lanka, Vietnam, dan negara-negara 

Asia Tenggara lainnya. Lada hitam dapat dimanfaatkan untuk menghasilkan produk 

industri seperti makanan, minuman, dan kosmetik. Lada hitam berpotensi dijadikan 

oleoresin dari esktraksi bijinya. Ultrasound-Assisted Extraction adalah metode 

untuk meningkatkan rendemen dan efisiensi ekstraksi oleoresin. Tujuan penelitian 

ini adalah untuk mengkaji pengaruh waktu dan suhu ekstraksi terhadap rendemen, 

densitas dan indeks bias, mengkaji komponen kimia dan mengkaji hasil relatif 

terbaik sesuai SNI 01-0025-1987-B. Bubuk lada hitam diekstraksi dengan 

ultrasound menggunakan pelarut etanol. Waktu ekstraksi yang digunakan adalah 

20, 35, 50, 65, dan 80 menit. Variabel kedua dilakukan menggunakan berbagai suhu 

ekstraksi 30, 40, 50, 60, dan 70 ˚C. Kondisi ekstraksi dilakukan dengan rasio bahan 

terhadap pelarut 0,37 b/v pada frekuenzi 40 kHz. Hasil penelitian menunjukkan 

bahwa semakin lama waktu ekstraksi dan semakin tinggi suhu ekstraksi maka 

rendemen, densitas, dan indeks bias yang dihasilkan akan semakin besar. Hasil 

relatif terbaik diperoleh pada variabel penelitian 80 menit 70˚C.  dengan warna 

coklat pekat, berbentuk pasta cair, beraroma khas lada, rendemen sebesar 22,57%, 

densitas sebesar 0,8350 gram/ml, kadar piperin sebesar 74,78%, kadar minyak atsiri 

sebesar 25,22%, dan indeks bias sebesar 1,4900.  

 

Kata kunci : Lada hitam: Oleoresin lada hitam; Ultrasound-Assisted Extraction 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


