ANALISIS PROFIL ATRIBUT SENSORI BANDENG ASAP PRODUKSI UMKM
KABUPATEN SIDOARJO DENGAN METODE RATA
(RATE-ALL-THAT-APPLY)

SKRIPSI

Oleh:
RIRIEF MUTIARA SYARI
19033010117

PROGAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN” JAWA TIMUR
SURABAYA
2024



ANALISIS PROFIL ATRIBUT SENSORI BANDENG ASAP PRODUKSI UMKM
KABUPATEN SIDOARJO DENGAN METODE RATA (RATE-ALL-THAT-APPLY)

SKRIPSI

Diajukan untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan dalam Memperoleh Gelar Sarjana

Teknologi Pangan

Oleh :

RIRIEF MUTIARA SYARI
19033010117

PROGAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN” JAWA TIMUR
SURABAYA
2024



o
nada Tangg -Jul

5 e N
b As (20's
a%:'_\.'\\"a.’," ;

.:"(

‘/
Poges /




};t KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
CTHTSY UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL "VETERAN"JAWA TIMUR
e FAKULTAS TEKNIK

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN

KETERANGAN REVISI

Mahasiswa yang tercantum di bawah ini:

Nama . Ririef Mutiara Syari
NPM © 19033010117
Jurusan : Teknologi Pangan

Telah mengerjakan (revisi/tidak revisi) Laporan Penelitian dengan judul:
“ANALISIS PROFIL ATRIBUT SENSORI BANDENG ASAP DENGAN METODE
RATA (RATE-ALL-THAT-APPLY) DI KABUPATEN SIDOARJO”

Surabaya()%Juli 2024
Dosen Penguiji yang Memerintahkan Revisi:
(
1. Prof Dr. Ir. Sri Winarti, MP ( %4/ )
2. Dr. Hadi Munarko, S.TP, M.Si ( ﬁ‘“ )

Dosen Pembimbing yang Memerintahkan Revisi:

1. Ir. Ulya Sarofa, MM. (

2. Dr. Yunita Satya Pratiwi, S.P., M.Kes ( AM' )

Mengetahui,
Koordinator Program Studi
Teknologi Pangan

=

Dr. Rosida, S.TP, MP.
NIP. 19710219 202121 2 004




PERNYATAAN KEASLIAN SKRIPSI

_—_m—m

Yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama : Ririef Mutiara Syari

NPM : 19033010117

Progam Studi : Teknologi Pangan

Fakultas : Teknik

Judul : ANALISIS PROFIL ATRIBUT SENSORI BANDENG ASAP
DENGAN METODE RATA (RATE-ALL-THAT-APPLY) DI
KABUPATEN SIDOARJO

Menyatakan bahwa skripsi ini adalah hasil karya saya dan bukan
merupakan duplikasi Sebagian atau seluruhnya dari orang lain, kecuali bagian
sumber informasi dicantumkan.

Pernyataan ini dibuat dengan sebenar-benarnya secara sadar dan
bertanggung jawab dan saya bersedia menerima sanksi pembatalan skripsi
apabila terbukti melakukan duplikasi terhadap skripsi atau karya ilmiah lain yang
sudah ada.

Surabaya, 24 Juni 2024

Pembuat Pernyataan

NPM. 19033010117



ANALISIS PROFIL ATRIBUT SENSORI BANDENG ASAP PRODUKSI UMKM
KABUPATEN SIDOARJO DENGAN METODE RATA (RATE-ALL-THAT-APPLY)

RIRIEF MUTIARA SYARI
NPM. 19033010117

INTISARI

Bandeng asap merupakan makanan olahan ikan bandeng khas dari
Kabupaten Sidoarjo. Beberapa UMKM di Kabupaten Sidoarjo yang menjual dan
produksi bandeng asap memiliki kriteria yang berbeda tergantung proses
produksinya. Atribut sensori merupakan salah satu atribut preferensi konsumen
yang sangat penting. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mempelajari atribut
sensori bandeng asap dan menentukan atribut sensori dominan yang
mempengaruhi preferensi konsumen. Metode yang digunakan Rate-All-That-
Apply (RATA) untuk menentukan atribut dari produk pangan yang diuji dengan
pemberian skoring produk tersebut. Terdapat lima sampel bandeng asap yang diuji
dengan 70 orang responden yang berdomisili di Surabaya dan Sidoarjo. Terdapat
13 atribut sensori yang berbeda nyata diantaranya ada aroma (smoky dan manis),
rasa (Gurih, asam, manis, asin, spices), warna (coklat, kuning, merah keemasan),
dan tekstur (kering, berserat, basah). Parameter pembeda dari lima sampel yaitu
berupa ciri khasnya. Hasil Principal Component Analysis (PCA) diketahui sampel
134 dan 534 memiliki dominan rasa manis, rasa asin, rasa spices, aroma manis,
aroma smoky, dan warna coklat. Sampel 315 dominan bertekstur berserat dan
rasa asam. Pada sampel 231 memiliki dominan tekstur basah dan warna kuning.
Sampel 405 memiliki dominan tekstur kering, rasa gurih, dan warna merah
keemasan. Hasil Preference Mapping menunjukan sampel yang paling disukai
adalah sampel 134.

Kata kunci: Rate-All-That-Apply, Bandeng asap, Atribut sensori, Preferensi
konsumen
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