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BAB VI     

KESIMPULAN DAN SARAN     

     

A. Kesimpulan     

1. Pada proses pengolahan Gelato terdapat beberapa proses diantaranya 

adalah proses homogenisasi, pasteurisasi, pendinginan, pembekuan dan 

penyimpanan.   

2. Pada proses pengolahan Gelato Pan di PT. Lautan Mitra Kreasi terdepat 2 

hal yang berbeda dengan literatur yaitu pada proses pasteurisasi dan pada 

proses pembekuan. Pada proses pasteurisasi, PT. Lautan Mitra Kreasi 

menggunakan suhu 85oC sedangkan menurut literatur proses pasteurisasi 

menggunakan suhu berkisar antara 90oC - 97oC. Pada proses pendiginan 

sekaligus pembekuan PT. Lautan Mitra Kreasi berbeda dengan literatur. PT. 

Lautan Mitra Kreasi menggunakan suhu (-22oC) sedangkan menurut literatur 

menggunakan suhu (-18 oC). 

 

B. Saran     

 Dari kegiatan PKL yang telah dilakukan di PT. Lautan Mitra Kreasi maka terdapat 

beberapa saran yang perlu disampaikan, diantaranya :     

1. Perlunya peningkatan kedisiplinan dan kesadaran diri para karyawan 

terhadap hygienitas pada proses pengolahan, terutama karyawan 

Departemen Produksi akan tanggung jawab pekerjaanya masing-masing 

demi menjaga kualitas produk yang dihasilkan.     

2. Meningkatkan efisiensi dan perawatan kerja alat agar tidak terjadi kesalahan 

teknis sehingga proses produksi dapat berjalan lancar.     

    

 


