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KATA PENGANTAR 
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PKL. Laporan PKL Penulis berjudul “Proses Produksi Gelato di PT. Lautan 

Mitra Kreasi Mojokerto”. Penulis menyadari bahwa terlaksananya kegiatan 

PKL dan penulisan Laporan PKL ini dapat diselesaikan berkat dukungan 

dan bantuan dari berbagai pihak. Pada kesempatan ini penulis 

menyampaikan ucapan terima kasih kepada yang terhormat: 

1. Ibu Dr. Dra. Jariyah, MP. selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 
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Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ibu Dr. Dedin F. Rosida, S.TP., M.Kes selaku Dosen Pembimbing yang telah 

banyak memberikan bimbingan, saran dan motivasi dalam pembuatan laporan 

4. Ibu (alm) Fesdila Putri Nurani, S.TP., M.Sc selaku dosen penguji yang telah 

memberikan saran dan masukan selama proses revisi laporan. 
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selalu menyediakan waktu untuk menjawab sejuta pertanyaan saya. 

6. Kepada kedua orang tua tercinta, dan kekasih yang telah memberikan 

dukungan secara moril dan spiritual, terima kasih doanya. Jasa – jasa kalian 
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tingkat yang selama ini telah memberikan bantuan dan motivasi. 
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