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INTISARI 

Pabrik Gula Semboro didirikan pada tahun 1921 oleh HVA (Handels 

Vereninging Amsterdam) sebagai pemilik swasta dari negeri Belanda, dengan 

kapasitas giling 24.000 kuintal tebu tiap 24 jam. Pada tahun 1928 pabrik siap dan 

mulai menggiling tebu. Pada tahun 1930 sampai dengan 1932 pabrik mulai giling 

dengan kapasitas penuh, dengan luas lahan 2.103 Ha. Pabrik Gula Semboro pada 

tahun 2021 berkapasitas 6000-7000 TCD. Pabrik Gula Semboro berlokasi di Jalan 

Semboro, No. 1, Semboro Lor, Semboro, Kabupaten Jember, Jawa Timur. 68157. 

Proses produksi gula di Pabrik Gula Semboro menggunakan system DRK 

(Defekasi Remelt Karbonatasi), prosesnya dibagi menjadi beberapa unit meliputi 

stasiun gilingan, stasiun pemurnian, stasiun penguapan, stasiun masakan, stasiun 

karbonatasi, stasiun puteran dan penyelesaian. Demi menunjang kegiatan proses 

produksi perusahaan memiliki unit utilitas yang bertujuan untuk penyediaan bahan, 

penyediaan air, penyediaan listrik, dan penyediaan steam. Produk yang dihasilkan 

yaitu Gula kristal putih. Pengujian kualitas produk dilakukan di laboratorium dan 

pengendalian mutu yang dimiliki oleh perusahaan tersendiri yaitu di laboratorium 

Quality Control.  

Salah satu parameter yang digunakan untuk mengetahui baik atau buruknya 

suatu kualitas gula adalah Analisa ICUMSA (International Commission For 

Uniform Methods of Sugar Analysis). Angka ICUMSA digunakan untuk melihat 

seberapa jernih larutan dari gula produk yang dihasilkan. Semakin kecil nilai 

ICUMSA, maka kualitas gula kristal putih menjadi lebih baik. 
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