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PRA RENCANA PABRIK
“Pabrik Tepung Daging lkan dengan Bahan Baku Ikan Laut dari
NTT Kabupaten Lembata”

ABSTRAK

Perencanaan pabrik Tepung Daging Ikan ini diharapkan dapat berproduksi
dengan kapasitas 60000 ton/tahun dalam bentuk solid. Pabrik direncanakan
beroperasi secara kontinyu dan batch selama 330 hari dalam setahun. Tepung
Daging lkan banyak digunakan untuk pakan ternak dan juga Tepung daging ikan
Laut memiliki kandungan protein yang sangat tinggi dan dapat digunakan sebagai
bahan penunjang pangan seperti, bahan tambahan roti , bakso, biskuit balita, dan
lain sebagainya dengan mengganti tepungnya dengan tepung daging ikan karena
kandungan protein yang tinggi dan baik untuk pertumbuhan dan juga kesehatan
manusia, selain itu juga dapat meningkatkan kualitas dari produk pangan yang
dihasilkan. selain daging ikan yang dapat diolah menjadi tepung. tulang kepala
dan jeroannya juga dapat diolah menjadi pakan ternak jika diolah kembali.

Secara singkat, uraian proses pembuatan Tepung Daging Ikan sebagai

berikut:
Ikan laut yang telah dibersihkan dimasak pada panci bertekanan pada suhu 145°C
dengan tekanan 1,5 atm, bertujuan untuk melunakkan duri-duri yang berada dalam
daging ikan. Dan di berikan penambahan Asam Askorbat dengan bertujuan untuk
anti denaturasi protein. Setelah itu dikeringkan menggunakan Tray Dryer dan
untuk menghasilakan ukuran yang seragam maka tepung akan melalui proses
mengayakan terlebih dahulu pada ball mill dan juga scren vibrator.

Pendirian pabrik berlokas di kawasan Dekat dengan pesisir pantai di

Lembata Nusa Tenggara Timur, dengan ketentuan:

1. Kapasitas Produksi : 60000 ton/tahun
2. Bentuk Organisasi : Perseroan Terbatas
3. Sistem Organisasi . Garis dan Staff
4. Jumlah Karywan : 155 orang
5. Sistem Operasi : Semi Continuous
6. Waktu Operasi : 330 hari/tahun ; 24 jam/hari
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INTISARI

Perencanaan pabrik Tepung Daging lkan ini diharapkan dapat berproduksi dengan
kapasitas 60000 ton/tahun dalam bentuk solid. Pabrik direncanakan beroperasi secara semi
kontinyu selama 330 hari dalam setahun. Tepung Daging lkan banyak digunakan untuk
pakan ternak dan juga Tepung daging ikan Laut memiliki kandungan protein yang sangat
tinggi dan dapat digunakan sebagai bahan penunjang pangan seperti, bahan tambahan roti
, bakso, biskuit balita, dan lain sebagainya dengan mengganti tepungnya dengan tepung
daging ikan karena kandungan protein yang tinggi dan baik untuk pertumbuhan dan juga
kesehatan manusia, selain itu juga dapat meningkatkan kualitas dari produk pangan yang
dihasilkan. selain daging ikan yang dapat diolah menjadi tepung. tulang kepala dan
jeroannya juga dapat diolah menjadi pakan ternak jika diolah kembali.

Secara singkat, uraian proses pembuatan Tepung Daging Ikan sebagai berikut:
Ikan laut yang telah dibersihkan dimasak pada panci bertekanan pada suhu 145°C dengan
tekanan 1,5 atm, bertujuan untuk melunakkan duri-duri yang berada dalam daging ikan.
Dan di berikan penambahan Asam Askorbat dengan bertujuan untuk anti denaturasi
protein. Setelah itu dikeringkan menggunakan Tray Dryer dan untuk menghasilakan
ukuran yang seragam maka tepung akan melalui proses mengayakan terlebih dahulu pada
ball mill dan juga scren vibrator.

Pendirian pabrik berlokasi di kawasan Dekat dengan pesisir pantai di Lembata

Nusa Tenggara Timur, dengan ketentuan:

1. Kapasitas Produksi : 60000 ton/tahun
2. Bentuk Organisasi : Perseroan Terbatas
3. Sistem Organisasi : Garis dan Staff
4. Jumlah Karywan : 155 orang
5. Sistem Operasi : Semi Continuous
6. Waktu Operasi : 330 hari/tahun ; 24 jam/hari
7. Analisa Ekonomi
a. Masa Konstruksi : 2 tahun
b. Umur Pabrik : 10 tahun
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c. Modal Tetap (FCI) : Rp 373.186.957.926,81
d. Modal Kerja (WCI) : Rp 299.685.584.640,76
e. Modal Total (TCI) : Rp 672.872.542.567,57
f. Hasil Penjualan : Rp 2,220,000,000,000.00
g. Biaya Produksi Total (TPC) : Rp 1.789.113.507.844,55
h. Investasi Akhir Konstruksi - Rp 428,377,624,235

i. Bunga Bank :9.95%

j. Inflasi :2.19%

k. Waktu Pengembalian Modal : 3tahun 0.14 bulan

I. Rate Of Investment sebelum pajak 1 27.33%

m. Rate Of Investment setelah pajak : 20.53%

n. Internal Rate Of Return : 16.05%

0. Titik Impas (BEP) 1 34.78%
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NTT Kabupaten Lembata”

7. Analisa Ekonomi
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