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INTISARI

Tujuan dari kerja praktek di PT. PG. Candi Baru Sidoarjo ini adalah untuk
melihat serta mempelajari secara langsung baik proses produksi, maupun
penggunaan teknologi dalam proses produksi untuk menghasilkan Gula. Kami
juga mempelajari kendala — kendala yang dihadapi dalam pelaksanaan proses
produksi dan upaya untuk pemecahannya. PT. PG. Candi Baru Sidoarjo terletak di
desa Candi, Kabupaten Sidoarjo tepat di tepi jalan raya Surabaya — Malang.

Produksi utama dari PT. PG. Candi Baru Sidoarjo ini adalah gula SHS
(Superior Hooft Suiker) dan sebagai hasil samping adalah tetes, blotong dan
ampas tebu. Sedangkan kapasitas giling untuk tahun 2019 ini adalah sebesar
26.000 Kw/hari. Tahapan dalam proses pembuatan gula di PT. PG. Candi Baru

Sidoarjo ini dibagi 7 stasiun, antara lain yaitu :

1. Stasiun Persiapan 5. Stasiun Masakan (Kristalisasi)
2. Stasiun Gilingan 6. Stasiun Putaran

3. Stasiun Pemurnian 7. Stasiun penyelesaian

4. Stasiun Penguapan

Di stasiun persiapan, tebu ditebang, dipotong — potong dan dicacah dengan
alat pencacah. Di stasiun Gilingan, tebu yang sudah dicacah digiling pada 4 unit
gilingan untuk mendapatkan nira semaksimal mungkin atau tanpa ampas.

Nira mentah dari stasiun gilingan di proses di Stasiun Gilingan untuk
dipisahkan dari kotoran atau dipisahkan dari zat- zat yang bukan gula, untuk
mendapatkan nira jernih.

Di stasiun Peguapan, nira encer akan dipekatkan dalam evaporator dengan
sistem Quintriple Effect Evaporation, hingga diperoleh nira kental untuk
diteruskan di stasiun Masakan. Di stasiun masakan terjadi pembentukan kristal
gula dengan ukuran tertentu. Dan di stasiun putaran, kristal gula dipisahkan dari
cairan induknya dengan alat centrifuge untuk didapatkan gula produksi yang
kemudian dikeringkan, didinginkan dan selanjutnya dimasukkan kedalam karung

dan disimpan dalam gudang penyimpanan, yang terjadi di stasiun penyelesaian.



Di PT. PG. Candi Baru Sidoarjo juga terdapat tiga bagian utilitas yang
digunakan sebagai penunjang selama proses produksi berlangsung, antara lain

yaitu : air, steam dari boiler, dan listrik dari turbo generator.
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