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KATA PENGANTAR 

 

Puji Syukur kehadirat Allah SWT atas segala rahmat, taufiq, hidayah dan 

inayah-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan Laporan Praktik Kerja 

Lapangan ini dengan baik tepat pada waktunya. 

Laporan ini dapat terselesaikan karena tidak lepas dari bimbingan pengarahan, 

petunjuk, dan bantuan dari pembimbing lapangan dan dari para Staf Operasional di 

lapangan dan Dosen pembimbing kerja praktik, juga dari literatur yang ada serta 

berbagai pihak yang membantu dalam penyusunannya. Oleh karena itu penulis 

tidak lupa untuk menyampaikan terima kasih kepada: 

1. Ibu Dr. Dra. Jariyah, M.P., selaku Dekan Fakultas Teknik UPN “Veteran” Jawa 

Timur. 

2. Ibu Dr. Dira Ernawati, S.T., M.T., selaku Koordinator Program Studi Teknik 

Industri UPN “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ir. H. Moch. Tutuk Safirin, MT., selaku Dosen Pembimbing Laporan Praktik 

Kerja Lapangan Program Studi Teknik Industri UPN “Veteran” Jawa Timur. 

4. Siti Romana Sari, A.Md. Farm., selaku Pembimbing Lapangan. 

5. Seluruh Staff  PT Tirta Sarana Sukses  

6. Orang tua saya yang senantiasa mendoakan, mendukung, dan memberi 

semangat dalam semua bidang.  

7. Untuk partner PKL saya, terima kasih atas kerja samanya selama PKL sehingga 

Laporan Praktik Kerja Lapangan ini dapat terselesaikan dengan baik. 

8. Semua pihak yang telah mendukung dan memberi semangat untuk semua 

kegiatan dalam penyelesaian Laporan Praktik Kerja Lapangan ini. 
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Kami menyadari bahwa dalam penyusunan Laporan Praktik Kerja Lapangan 

ini masih jauh dari apa yang diharapkan. Hal ini tidak lain karena keterbatasan ilmu 

dan kemampuan yang penyusun miliki. Oleh karena itu penulis berharap adanya 

kritik dan saran yang sifatnya membangun dari semua pihak demi kesempurnaan 

laporan ini. 

Akhir kata semoga penulisan Laporan Praktik Kerja Lapangan ini dapat 

bermanfaat bagi pengembangan ilmu pengetahuan dan bagi kita semua. 

       

 

 

 

  Surabaya, 28 Juni 2021 
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