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Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan yang Maha Esa, atas 

berkat dan rahmat-Nya. Sehingga kami dapat menyelesaikan 

Laporan Kerja Praktik ini tak kurang suatu apapun. Laporan ini 

merupakan hasil dari Kerja Praktik yang telah dilaksanakan di 

CV. Naztama Bumi Raya, Dian Regency, Jalan Sukolilo Bahagia 

I Perumahan No. 31, Keputih, Kota Surabaya. dengan topik 

Perizinan Pembuangan Air Limbah dan dengan judul 

“Pengurusaan Dokumen Permohonan Persetujuan Teknis 

Pembuangan Air Limbah ke Air Permukaan, CV. Sumber Sari 

Pangan, CV Naztama Bumi Raya”. 
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5. Sekaligus Pembimbing Lapangan yang membimbing dan 

mempercayakan kami untuk melaksanakan Kerja Praktik 



di CV. Naztama Bumi Raya, memberikan dukungan, ilmu 

dan pengalaman selama melaksanakan Kerja Praktik dan 

memberikan kritik serta saran dalam penyusunan laporan. 
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Maya, Ibu Dita, Bapak Kukuh, Ibu Rifda, serta seluruh 
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