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INTISARI 

 

 Semanggi (Marsilea crenata) merupakan salah satu bahan alami yang 

kaya akan senyawa fitokimia. Salah satunya polifenol yang memiliki kemampuan 

untuk mengkhelat logam pada gugus aktifnya. Kaempferol, quercetin, rutin, 

flavonol merupakan jenis-jenis polifenol yang  dapat digunakan sebagai chelating 

agent logam berat karena memiliki gugus fungsional potensial untuk mengikat 

logam. Penelitian menggunakan daun semanggi sebagai biosorben perlu 

dilakukan untuk mengetahui kemampuan mengadsorpsi logam berat. Penelitian 

ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh konsentrasi tepung semanggi dan 

waktu kontak terhadap penurunan kadar logam berat serta karakteristik kupang 

merah dan karakteristik tepung semanggi. 

Penelitian ini menggunakan rancangan acak lengkap pola faktorial 

dengan dua ulangan. Faktor I adalah konsentrasi tepung semanggi 1%, 3%, 5% 

dan faktor II adalah waktu kontak yaitu 60 menit, 90 menit, 120 menit. 

Berdasarkan hasil penelitian karakteristik tepung semanggi yaitu kadar air 

9,563±0,049%; kadar abu 1,778±0,127%; rendemen 14,348±0,045% dan total 

fenol 64,777±0,297 mg TAE/gr sampel. Perlakuan terbaik terdapat pada 

perlakuan variasi konsentrasi tepung semanggi 5% dan waktu kontak 120 menit 

dapat menurunkan cemaran logam berat pada kupang merah yaitu tembaga dari 

47,491 ppm menjadi 19,688 ppm (turun 58,544%), timbal dari 21,309 ppm 

menjadi 9,658 (turun 54,676%), merkuri dari 0,539 ppm menjadi 0,257 ppm 

(turun 52,319%). Daging kupang merah setelah dilakukan perendaman dalam 

larutan tepung semanggi mengalami perubahan karakteristik pada daging 

kupang yaitu kadar protein 8,910%; kadar air 82,509%; kadar abu 1,825%. 

 

Kata kunci: Semanggi, Kupang Merah, Logam Cu, Pb, Hg 
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