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KATA PENGANTAR 

 

Dengan mengucapkan Puji Syukur kehadirat Allah SWT, atas segala 

Rahmat dan Hidayah-Nya sehingga kami dapat menyelesaikan praktek kerja 

PG. Gempolkrep,Mojokerto, Jawa Timur. 

Tujuan Kerja Prektek ini untuk mengetahui dan memahami proses produksi 

gula secara langsung dalam skala industri dengan segala perlengkapan yang ada 

pada pabrik dan juga untuk memenuhi salah satu syarat yang harus di tempuh dalam 

penyelesaian studi tingkat sarjana pada jurusan Teknik Kimia, Fakultas Teknik 

 

Untuk itu dalam kesempatan ini, kami mengucapkanterima kasih yang 

sebesar-besarnya atas bantuan dan kerjasamanyakepada : 

1. Allah SWT yang telah melimpahkan kasih sayang Nya sehingga kamidiberi 

kemudahan dalam segala urusan 

2. Bpk. Ir. Ketut Sumada, MS. Selaku dosen pembimbing yang senantiasa 

membimbing kami dalam penyelesaian laporan kerja praktek ini 

3. Bpk. Bambang Widjanarko, SP. Selaku pembimbing lapangan kami 

4. Segenap pimpinan beserta staf dan karyawan PG. Gempolkrep yang telah ikut 

serta dan membantu dalam Kerja Praktek kami. 

Kami menyadari bahwa Laporan Kerja Praktek ini masih jauh dari 

sempurna, oleh karena itu saran dan kritik yang membangun sangat kami perlukan. 

Akhir kata semoga dengan tersusunnya Laporan Kerja Praktek ini dapat bermanfaat 

bagi semua pihak, penyusun dan para pembaca khalayak umum dalam menambah 

wawasan mengenai PG. Gempolkrep 

Mojokerto, 4 September 2019 

Hormat Kami, 

 

Penyusun 
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INTISARI 

 

Pabrik Gula Gempolkrep Mojokerto didirikan pada tahun 1912 dengan 

 oleh N.V. KOOY A 

COSTER VAN VOOR. PG Gempolkrep merupakan salah satu unit dari PTP XXI-

XXII yang kemudian diberlakukan Peraturan Pemerintah RI No 15 tahun 1996 

tentang peleburan perusahaan perseroan terhitung 11 Maret 1966, PT Perkebunan 

XX-XXII (Persero) berubah menjadi PT Perkebunan Nusantara X, gabungan dari 

PTP XXIXXII, PTP XIX dan PTP XXVII 

Proses pembuatan gula pada PG. Gempolkrep ini terbagi dalam enam 

stasiun kerja, yakni : 

1. Stasiun gilingan 

2. Stasiun pemurnian 

3. Stasiun penguapan 

4. Stasiun masakan 

5. Stasiun puteran 

6. Stasiun penyelesaian 

Pada stasiun gilingan, dilakukan pemerahan tebu untuk memisahkan cairan 

tebu (nira) dari ampasnya. Dan selanjutnya pada stasiun pemurnian, bertujuan 

untuk memurnikan sehingga didapat nira jernih dan pengotornya (blothong). 

Pemisahan kotoran ini dilakukan dengan menambahkan susu kapur pada nira 

sehingga akan terbentuk endapan dan dilanjutkan dengan penambahan belerang 

pada nira sehingga kotoran akan mengapung yang nantinya akan mempermudah 

pemisahanya dengan nira. Selanjutnya pada stasiun penguapan yang bertujuan 

untuk mengurangi kandungan air dalam nira sehingga nira menjadi pekat dengan 

menguapkan air sekitar 75%, penguapan air terjadi karena adanya perpindahan 

panas dari bahan pemanas kepada nira. 

  Lalu pada stasiun masakan yang bertujuan untuk mengubah sukrosa dalam 

larutan menjadi kristal dengan kemurnian tinggi dan kadar gula dalam tetes 

serendah-rendahnya, yang nantinya dapat dengan mudah dipisahkan dari larutan 
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induktornya dan komponen-komponen bukan gula di stasiun putaran. Dan yang 

terakhir stasiun penyelesaian dimana bertujuan untuk mengeringkan gula SHS 

(produk) dan mengemas gula sebagai produk akhir. 
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