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INTISARI 

 

Penelitian dengan judul “ Ekstraksi Minyak Biji Pepaya Dengan Soxhlet 

Extraction” ini memiliki beberapa tujuan yaitu Untuk mencari ratio antara pelarut 

dan biji pepaya yang dapat menghasilkan rendemen minyak palling maksimal 

pada range 5:1 mL/g,10:1 mL/g, 15:1 mL/g , 20:1 mL/g,25:1 mL/g dan waktu 

1jam, 2 jam, 3 jam, 4 jam, 5jam dan untuk mencari waktu terbaik dalam 

pelaksanaan ekstraksi agar menghasilkan rendemen minyak paling maksimal pada 

range 5:1 mL/g,10:1 mL/g, 15:1 mL/g , 20:1 mL/g,25:1 mL/g dan waktu 1jam, 2 

jam,3jam,4jam,5jam. 

Adapun prosedur dari penelitian yang dilakukan adalah pertama tama biji 

pepaya di oven dengan suhu 100 ºC kemudian setelah kering biji pepaya di 

hancurkan lalu di ayak dengan screen 50 Mesh dan serbuk biji pepaya 

dimasukkan dalam kertas saring dengan lalu dibungkus kemudian bahan di 

masukkan kedalam soxhlet setelah itu pelarut Etil asetat dimasukkan kedalam 

labu leher tiga lalu alat dirangkai dengan penambahan statif dan klem agar tidak 

jatuh dan dipanaskan hingga suhu 65 ºC masing masing 

selama60,120,180,240,300 menit. Lalu campuran Etil asetat dengan ekstrak 

dimasukkan kedalam labu leher tiga , rangkai alat destilasi dengan penambahan 

penyangga statif dan klem dan destilasi bahan dengan suhu 77ºC selama 2 jam. 

Kemudian setelah mendapatkan destilat lalu timbang destilat tersebut untuk 

mendapatkan massa ekstrak dari biji pepaya. 

Hasil analisa menunjukan Kadar minyak tertinggi dihasilkan ekstraksi biji 

pepaya adalah pada waktu ekstraksi 300 menit dengan perbandingan pelarut dan 

bahan 25:1 sebesar 59%, Dengan kadar asam oleat 23,36 %, lalu diikuti dengan 

asam palmitat 14,28% dan spesific gravity yang diperoleh pada minyak biji 

pepaya terbesar adalah pada pelarut : bahan 25:1 waktu 300 menit adalah 0,8921.  

Dari hasil analisa Gas Chromatography Mass Spectrometry (GC/MS) diperoleh 

asam lemak tak jenuh dan asam lemak jenuh. Untuk komponen asam lemak yang 

tertinggi adalah asam oleat sebesar 23,36 % ,asam palmitat sebesar 14,28%.


