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KELAYAKAN USAHA RESTORAN 0-JAMUR DITINJAU DARI ASPEK 

TEKNIS, EKONOMI DAN LINGKUNGAN 

Stefanus Dwi Okthavian 1) Rachman Waliulu 2) Sri Widiyanti 3) 

Fakultas Pertanian UPN Veteran Jawa Timur, Surabaya 

 

             ABSTRAK 

 Makanan sehat, bergizi dan bermanfaat bagi tubuh merupakan 

makanan yang jarang ditemui di era globalisasi. Namun ada salah 

satu restoran yang mempelopori sebagai restoran vegetarian yang 

menjaga lingkungan yaitu restoran O-jamur. Restoran O-jamur 

memiliki konsep restoran yang menjaga lingkungan dan vegetarian 

yang baik untuk mempengaruhi masyarakat dan karyawan O-Jamur, 

namun restoran tersebut baru berjalan selama 3 tahun sehingga 

perlu adanya analisa untuk perkembangan restoran dan layak atau 

tidaknya restoran ini dijalankan dalam jangka waktu yang lama 

supaya dapat member dampak positif dan profit yang maksimal. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kelayakan usaha pada 

aspek lingkungan dalam memelihara lingkungan, pengaruh terhadap 

masyarakat dan perkembangan pada lingkungan, aspek teknis 

dalam mengolah bahan, menggunakan alat secara efektif dan 

efisien, aspek ekonomi dalam menghitung payback period, NPV dan 

IRR. Hasil penelitinan mengungkapkan bahwa pada aspek teknis dan 

aspek lingkungan Resto O-Jamur dapat dikatakan layak untuk 

menjalankan bisnis dan diterima oleh masyarakat sekitar karena 

restoran O-jamur memiliki dampak positif yang lebih besar, 

sedangkan aspek ekonomi juga dikatakan layak karena, karena nilai 

yang didapat NPV positif, nilai IRR yaitu lebih dari (>) 20%, Nilai 

Payback Period lebih kecil dibandingkan waktu maksimum investasi 

yaitu 3 tahun.  

 

Kata kunci: Aspek Teknis, Aspek Ekonomi (NPV, IRR, 

PaybackPeriod), Aspek Lingkungan 
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FEASIBILITY OF RESTAURANT 0-JAMUR VIEWED FROM THE 

ASPECT OF ENVIRONMENTAL, ECONOMIC AND 

TECHNICAL 

Stefanus Dwi Okthavian, .Rachman Waliulu, Sri Widiyanti 
Faculty of Agriculture UPN Veteran Surabaya, East Java 

 

ABSTRACTS 

 The food is healthy, nutritious and beneficial for the body the foods 

that are rare in the era of globalization. But there is one restaurant 

that pioneered as a vegetarian restaurant that protecting the 

environment is the restaurant O-Jamur. Restaurant O-Jamur has a 

restaurant concept that protecting the environment and a good 

vegetarian to influence the public and employees of O-Jamur but the 

restaurant  has been running for 3 years so it needs analysis for the 

development of the restaurant and the feasibility of this restaurant is 

run in a long period of time so that members can positively impact 

and maximum profit. This study aims to determine the feasibility of 

environmental aspects to protecting the environment, the influence 

on society and the development on the environment, the technical 

aspects of material processing, using the tool effectively and 

efficiently, the economic aspects of calculating the payback period, 

NPV and IRR. Results penelitinan revealed that the technical aspects 

and environmental aspects Resto O-Jamur may be feasible to run a 

business and be accepted by the local community since the 

restaurant O-Jamur has a positive impact greater, while the 

economic aspect is also said to be feasible because, since the value 

obtained NPV positive, IRR is more than (>) 20%, value Payback 

period is less than the maximum time the investment is 3 years. 

 

Keywords: Technical Aspects, Economic Aspects (NPV, IRR, 

Payback      Period),  Environmental Aspects,  
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