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INTISARI 
 
 

Gum xanthan merupakan polisakarida ekstraseluler yang dihasilkan oleh 
bakteri genus Xanthomonas campestris sp. Konsentrasi inokulum untuk 
fermentor produksi gum xanthan adalah 5% – 10% dari volume kaldu total dalam 
bejana. Untuk memfermentasi bahan baku tersebut agar menghasilkan gum 
xanthan maka diperlukan bakteri Xanthomonas campestris. Xanthomonas 
campestris sebagai penghasil gum xanthan, untuk tumbuh dan berkembang biak 
tidak hanya memerlukan sumber karbon tetapi membutuhkan pula sumber 
nitrogen. Untuk itu, maka perlu ditambahkan senyawa sumber nitrogen ke dalam 
media yang digunakan untuk menghasilkan gum xanthan. Amonium sulfat 
digunakan sebagai sumber nitrogen untuk membantu pertumbuhan yang optimal 
bagi mikroba. Gum xanthan yang dihasilkan dari fermentasi oleh Xanthomonas 
campestris merupakan bahan yang berfungsi sebagai pengental, penstabil 
emulsi, pengendap, pelindung koloid serta pembantu proses dalam berbagai 
industri pangan, kimia, farmasi, dan sebagainya. Gum xanthan digunakan 
sebagai bahan tambahan yang aman pada makanan dalam industri makanan 
misal produksi susu, salad dressing, minuman buah - buahan, pengental dalam 
susu dan sirup. Penelitian ini bertujuan untuk mempelajari pengaruh konsentrasi 
kultur dan konsentrasi amonium sulfat sebagai sumber nitrogen untuk 
menghasilkan gum xanthan terbaik. 

Penelitian ini menggunakan rancangan acak lengkap pola faktorial 
dengan dua faktorial. Faktor I adalah konsentrasi amonium sulfat 1%, 2%, 3%. 
Sedangkan faktor II adalah konsentrasi kultur 5%, 7%, 9%. 

Hasil penelitian menunjukkan gum xanthan dari limbah cair tahu dengan 
perlakuan terbaik diperoleh dari konsentrasi amonium sulfat 2% dan konsentrasi 
kultur 5%. Gum xanthan dari limbah cair tahu tersebut mempunyai karakteristik 
dengan nilai rata – rata rendemen 6,113%, kadar air 10,660%, kadar abu 
8,540%, viskositas 1,231x1000 Cps, dan kekuatan gel 8,195 g/mm2. 

 
 
 
 
 
 
 

Kata Kunci : Gum Xanthan, Xanthomonas campestris, Limbah Cair Tahu,  
   Amonium Sulfat. 
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