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INTISARI 

 
Dalam penelitian ini yang berjudul sintesis pembuatan edible film dari pati 

uwi (dioscorea alata l) dengan penambahan kitosan dan gliserol memiliki tujuan 

yaitu untuk membuat edible film dari pati uwi dengan penambahan kitosan dan 

gliserolyang sesuai dengan standart edible film dan untuk mengetahui pengaruh 

dan perlakuan terbaik dari berbagai variabel gliserol dan kitosan terhadap sifat 

fisik dan kimia edible film. Dengan harapan penelitian ini mempunyai manfaat 

dapat menghasilkan edible film yang aman dikonsumsi dan dapat melindungi 

produk agar tidak terkontaminasi serta memberikan informasi tentang   manfaat 

lain dari uwi yang dapat dijadikan produk dengan nilai ekonomi yang lebih 

tinggi. 

Pembuatan edible film diawali dengan pengambilan pati umbi uwi (dioscorea 

alata l) dengan cara ekstraksi. Pati uwi dicampur kitosan rajungan dengan variasi 

berat kitosan 0,75, 1, 1,25, 1,5, 1,75, 2 (gram) yang dilarutkan dengan asam asetat 

1% 50 ml dan dicampur gliserol dengan variasi 1, 2, 3, 4, 5, 6 (ml). Kemudian 

campuran diaduk dan dipanaskan dengan alat magnetic stirrer, lalu dicetak pada 

plat kaca dan dioven pada suhu 60◦C. 

Hasil edible film kemudian diuji sifat-sifat fisik dan mekaniknya untuk 

mengetahui apakah edible film yang dibuat sudah memenuhi standart edible film 

yang baik. Hasil penelitian diperoleh edible film yang terbaik pada pati 5 gram, 

kitosan 1,5 gram dan gliserol 1ml diperoleh ketebalan 0,18 mm, kuat tarik 3,032 

MPa, elongasi 13,7%, kelarutan 26,3158%. Dari hasil yang diperoleh dapat 

diketahui bahwa nilai elongasi belum memenuhi standart edible film yang baik. 

Menurut standart Japanese Industrial Standard edible film yang baik memiliki 

nilai elongasi minimal 70%. 
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