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INTISARI 

 

 Jagung  adalah tanaman semusim (annual) yang memiliki kandungan 

karbohidrat tinggi dan menghasilkan limbah yaitu tongkol jagung . Buah jagung 

terdiri dari 40 – 50 % limbah yang berupa tongkol jagung. Tongkol yang tua 

ringan namun kuat, dan menjadi sumber furtural, sejenis monosakarida dengan 

lima atom karbon. Tongkol jagung tersusun atas senyawa kompleks lignin, 

hemiselulose dan selulose . Masing-masing merupakan senyawa-senyawa yang 

potensial dapat dikonversi menjadi senyawa lain secara biologi. Selulose 

merupakan sumber karbon yang dapat digunakan mikroorganisme sebagai 

substrat dalam proses fermentasi untuk mengahasilkan produk yang mempunyai 

nilai ekonomi tinggi. Sehingga dari jumlah limbah tersebut dapat dikatakan cukup 

banyak dan akan menjadi sangat potensial jika dapat dimanfaatkan secara tepat. 

Penelitian ini bertujuan untuk membuat nira glukosa cair dari limbah 

tongkol jagung. Enzim yang digunakan adalah enzim selulasee serta enzim α-

amilase dan β-amilase. Variabel perubah yang digunakan 4, 6, 8, 10 dan 12 enzim 

selulase dengan menggunakan satuan unit dan waktu dengan variabel 24, 48, 72, 

96, dan 120 jam. Hasil terbaik menggunakan enzim selulase yang dilanjutkan 

dengan enzim α-amilase dan β-amilase pada waktu 96 jam dengan penambahan 

enzim sebanyak 10 unit menghasilkan kadar nira glukosa sebesar 5,1%. Sehingga 

menghasilkan rendemen kadar nira glukosa sebesar 10,2%. 

 

 

 


