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7. Untuk orang terhebat di dunia ini yang tidak lain yaitu kedua orang tua saya 

yang membimbing dan mendoakan terbaik buat saya, selalu men-support 

dalam keadaan apapun, memberi pelajaran berharga selama ini dan telah 

membiayai kuliah saya hingga saya mencapai gelar sarjana, dan kakak saya 
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teman seperjuangan dalam mengerjakan skripsi ini. 

10. Kepada Bapak muji saya ucapkan terima kasih telah membantu proses 

pembuatan alat pembelah durian. 

Penulis menyadari bahwa laporan skripsi ini masih jauh dari kata sempurna 
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ABSTRAK 

Durian adalah suatu tanaman yang banyak tumbuh didaerah tropis 

contohnya seperti di Indonesia. Durian memiliki ciri ciri yang khas yaitu kulitnya 

yang berduri dan memiliki aroma yang khas yang banyak disukai masyarakat. 

Selain sebagai makanan durian dapat diolah menjadi dodol,selai dan bahan 

pemberi aroma pada makanan contohnya pada biscuit roti dan permen.  

Perancangan alat ini akan dirancang memiliki fungsi membelah buah 

durian dengan lebih praktis dan efesien, sehingga alat pembelah durian ini lebih 

memiliki fungsi dan keunggulan dimata konsumen dan pasar. Untuk bisa 

mewujudkan tujuan itu dapat digunakan dengan metode QUALITY FUNTION 

DEPLOYMENT(QFD) . Dengan hasil perhitungan antropometri didapatkan hasil 

ukuran alat pembelah durian dari antopometri tubuh konsumen dengan ukuran 

tinggi bahu =  56 cm  jangkauan tangan= 18 cm Dengan hasil total atribut 

kuisioner sangat tidak sesuai 0,2%, tidak sesuai 0,72%, cukup sesuai 5,32%, 

sesuai3,98%, sangat sesuai1,76% 

   

Kata Kunci: Antropometri,QFD dan Meja Belajar 

 

ABSTRACT 

Durian is a plant that gros in tropical areas, for example, in Indonesia. Durian has 

a characteristic that is thorny skin and has a distinctive aroma that many people 

like. Aside from being a durian food it can be processed into dodol, jam and 

flavoring ingredients in food for example on bread biscuits and sweets. The 

design of this tool will be designed to have the function of splitting durian fruit 

more practically and efficiently, so that this durian splitting tool has more 

functions and advantages in the eyes of consumers and the market. To realize this 
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goal the QUALITY FUNTION DEPLOYMENT (QFD) method is used. With the 

result of anthropometric calculations obtained the results of the durian splitter size 

from antopometry of the consumer's body with shoulder height = 56 cm, hand 

reach = 18 cm. 32%, according to 3.98%, very suitable 1.76%  

Keywords: Antropometri,QFD and desk 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


