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INTISARI 

 

Minyak atsiri merupakan senyawa yang volatile, bersifat oksigenat dan memiliki titik 

didih rendah mirip dengan bensin, sehingga memungkinkan digunakan sebagai zat aditif pada 

bensin. Struktur kimia dari kandungan minyak sereh dapur (sitronellal oil) sebagai 

monoterpen, menjadi pertimbangan yang menguntungkan sebagai aditif pada solar yang 

tersusun atas karbon lurus. Tujuan dari penelitian ini adalah mengetahui pengaruh 

penambahan minyak atsiri dari daun jeruk purut dan daun sereh dapur terhadap nilai kalor. 

Selanjutnya adalah untuk mengetahui pengaruh penambahan minyak atsiri dari daun jeruk 

purut dan daun sereh dapur terhadap nilai kalor.  

Metode yang digunakan adalah Daun jeruk purut sebanyak 2 kg dibersihkan dengan 

cara membilas dengan air bersih, setelah dibersihkan daun jeruk purut dirajang (dipotong) 

dan dikeringan dengan waktu 1 hari,  2 hari, 3 hari, 4 hari, dan 5 hari. Rangkai alat 

penyulingan air, kemudian masukkan air dengan volume 5 liter dengan rasio waktu 

penyulingan 3 jam, 4 jam, 5 jam, 6 jam,  dan 7 jam kedalam ketel penyulingan. Masukkan 

daun jeruk purut yang sudah di rajang ke dalam ketel penyulingan. Selanjutnya menyalakan 

hot plate dan jaga suhu operasi destilasi pada suhu 100OC. Setelah waktu operasi destilasi 

selesai, menganalisa hasil minyak atsiri daun jeruk purut dengan menggunakan analisa FTIR 

untuk mengetahui gugus senyawa organik. Setelah itu, tambahkan minyak atsiri daun jeruk 

purut pada bahan bakar bensin (premium) dengan perbandingan 1:4. Selanjutnya, 

menganalisa nilai kalor pada campuran premium dan minyak atsiri daun jeruk   Lakukan hal 

yang sama pada daun sereh dapur. 

Hasil FTIR pada daun jeruk purut didapatkan komponen sitronellal yang berada pada 

gugus fungsi –CH- alifatik dengan pita serapan 3433.38 cm-1. Sedangkan pada daun sereh 

dapur tidak didapatkan kandungan sitronellal. Nilai kalor sitronellal murni lebih tinggi 

daripada nilai kalor percobaan minyak atsiri daun jeruk purut dan daun sereh dapur. Hal ini 

dikarenakan banyak minyak menguap dan air yang masih tercampur di minyak atsiri daun 

jeruk purut dan sereh dapur. 

 
 


