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satu sarana yang tepat bagi mahasiswa untuk memperoleh pengalaman kerja
dan pengetahuan praktis di lapangan, yang meliputi aspek teknologi, proses
produksi dan pengelolaan, perencanaan dan pengendalian serta dapat
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menyelesaikan laporan praktik kerja ini dengan baik.
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menyadari bahwa laporan ini jauh dari kata sempurna. Oleh karena itu, kritik dan

saran yang membangun tetap kami harapkan.

Surabaya, 27 Desember 2021

Penulis



DAFTAR ISI

KATA PENGANTAR ..ot e e et e e e e i
DAFTAR IS ettt e et e e et e e e eaa s iii
DAFTAR GAMBAR ...ttt e e et e e e e e et e e e eanaas Vi
DAFTAR TABEL ...t et e e e e e e eees Vil
B A B | et e e e 1
PENDAHULUAN. ..ottt et e et e e et e e e e e e e enan s 1
A, Latar Belakang...............uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 1
B TU U e 2
C. MANTAAL ... 2
D. Kondisi CV. Riang Java FOOd Malang ...............uuuueieiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee 2
1. Sejarah CV. Riang Java Food Malang...........cccoeeeeeeiiiiiiiiiiiin e, 3

2. Lokasidan Tata Letak CV. Riang Java Food Malang..............ccccceeunnnns 5

2.1 Tata Letak CV. Riang Java Food Malang..............ccceevvviviiiiiieeeniennns 6

2.2 KeteNagaKerfaan. ........uiiieeeiieeeiiiii e e e e e et e e e e 7

2.3 StrUKEUr OrganiSaSsi .......ccvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 8

B A D Il e e e e e e eeaa 10
TINJAUAN PUST AKA e e 10
A, Uraian Produk .............eeeiiiiiiiiiiiiiiiiei e 10
T TIWULINSTAN oo 10

B. Bahan Pembuat Tiwul..........c.oviiiiiiiiiii e 12
1. BAhAN DAKU ... 12

2. Bahan lain — laiN.......cc.oiiii e 13

3. Uraian ProSes ProdUKSI ...........ccuuiiiiiiiiiiiiiiieeceee e 14
BAB 1l e et e e e e e eeaa 19
MESIN DAN PERALATAN . ... et 19
B A D IV e e e e eeaa 25
UNIT PENUNJANG PRODUKSI ... oottt e 25
U 1 ] o T= ] g A | O 25
B.  Air (Water TreatMent) ............uuuuuuuuiiiiiiiiiiiiieiierrinnreneeereeeneeneeseeneeeeeeeeeeeee 25
C. Sumber Tenaga LiStriK ........coovuiiiiiiiiccce e 25



B GUOANG - ne 26
F.  Analisa FINANSIAL .........coooiiiiiiiii e 27
1. Biaya INVESTAST ...ccooiiiiiiieeee s 27

2. Biaya Produksi.........coooiiiiiiii 28

3. Biaya Operasioanal .............c..eeiiiiiiiiiiiiiiiiii e 28

B A B Ve 30
PERMASALAHAN YANG ADA PADA UMKM.. ..ot 30
A. Masalah-Masalah yang Dihadapi UMKM ...........ccccceeiiiiiiiiiiiiiee e, 30
B. Solusi yang ditawarkan pada UMKM................euueiiiimiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeee 31
BAB V..t e e e e eeaa 33
PEMBAHASAN . ...ttt e e e e e e e e e 33
BAB VL.t eeae 35
PENUTURP e e e ettt e e e et e e e eea e e eeees 35
A, KESIMPUIAN e 35
Bl S AIAIN ... 35
BAB VIt 36
TUGAS KHUSUS T ittt e e et e e e e 36
PENGEMBANGAN PRODUK NUGGET GAPLEK BERBAHAN DASAR TEPUNG
GAPLEK L. e 36
A, PendanuIUAN............uuiiiiiiiiiiii e 36

1. Latar BelaKang .........uoiiiiiiiiiieic e 36

2. TUJUBIN e 36

B. Tinjauan PUSLaKa ............uuuiiiiiii i 37
T GaAPleK ... 37

2. NUGGET . bbb 38

3. Proses pembuatan nugget ayam gaplekK...........cccceeviiiiiiiiiiiiiiineeeee, 39

C. Pengembangan produk nugget ayam gaplek..........ccccvvviiiiiieeeiieeeiiiienenn. 40
1. Nugget Ayam GapleK......ccoooe oo 40

2 A - | 41

3. BaRNAN ... 41

4. Proses PembUALAN ..........uuiiiiiiiiiiiiiiiic et 41



D. HaSil PENGAMALAN .......uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiebbbeeeeeeeeeseeeeeeeeseseseessesnssseeeeeeeeeees 43

1. Uji 0rganoleptiK.......coovuueiiiie e 43

2. ANAlISIS fINANSIAL........uiiiiiiieii e 45

E. Pembanasan..........cccooi e 47
F. KESIMPUIBIN ...ttt e e 50
G SAIAN .. e e 50
DAFTAR PUSTAKA . et et e eeees 52
LAMPIRAN L e ettt e ettt e e e et e e e e eba e e eeeaas 54
Lampiran 1. Kegiatan selama di CV. Riang Java Food................ccccevvvvvneeenen.n. 54



DAFTAR GAMBAR

Gambar 1. Denah Lokasi CV. Riang Java Food ............ccoooiiiiiiiiiiiiie 6
Gambar 2.Tata Letak CV. Riang Java FOOd............ccoooiiiiiiiii 6
Gambar 3. Struktur Organisasi CV Riang Java Food..............ccccceein vvviveeees venees 9
Gambar 4. Tiwul Instan (Sumber Pribadi).........ccccooviiiiiiiiiiecee e 11
Gambar 5. SINGKONG SEOAT ......cooeeieieeee e 12
Gambar 6. Diagram Alir Proses Pembuatan Tiwul Instan (Menurut Teori).......... 15
Gambar 7. Diagram Alir Proses Pembuatan Tiwul Instan .............cc.oooeevveeivnnnnnn. 18
Gambar 8. DISK Mill ... 20
Gambar 9. Alat Pengayak. .........coooooiiiiiie s 20
Gambar 10. Tampah BeSAr. ........cccoiiiiiiiiiiiiii e e e e e 21
Gambar 11. Dandang BeSAr. ........cooooviiiiiiieeee e 22
Gambar 12. RaK SUSUN ......uuuiiiii i e et ss s s e e e e e e e eaatan s e e e e e e eeeanennns 22
GaAMDAY 13, AIMCO. oo 23
Gambar 14. TIMDANGAN ..........coiii i e e e e e eeaaanns 24
GambDar 15. SEAIBK ..o ——————- 24
Gambar 16. Diagram Alir Proses Pembuatan Nugget Gaplek (literatur) ............ 40
Gambar 17. Diagram Alir Proses Pembuatan Nugget Ayam Gaplek................ 42
Gambar 18. Grafik Usia Panelis ...........cccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeees 43
Gambar 19. Grafik Hasil Uji Organoleptik ............ooooeiiiiiiiiies 44
Gambar 20. Kemasan Produk Nungget Ayam GaplekK...........ccccceeeeieeeniirinnnnnnnn. 49
Gambar 21. Produk Nugget Ayam GaplekK.............cuvvvieeiiiieeiiieiiccie e 49
Gambar 22. Label Kemasan Nugget Ayam Gaplek ...........ccccveeeiiiiiiiiieeiieeeeinnnns 50

Vi



Tabel 1.
Tabel 2.
Tabel 3.
Tabel 4.
Tabel 5.
Tabel 6.
Tabel 7.
Tabel 8.

DAFTAR TABEL

Komposisi Gizi Ubi Kayu Per 100 gram Ubi Segar............cccooeeiiinnnnnn 13
Biaya Investasi Tiwul Instan di CV. Riang Java Food...................cc.... 27
Biaya Produksi Tiwul Instan di CV. Riang Java Food................cccceunene 28
Biaya Operasional CV. Riang Java Food............ccccccceeiiiiiiirieeeiiienn. 28
Biaya Bahan-Bahan Lain CV. Riang Java FOOd...................eueveiiiiiinnns 28
Komposisi Zat Gizi Tepung Gaplek..........coooooiioiiiiiiie 38
Analisis Biaya Nugget Ayam GapleK.........cccooeviieeiiiiiiiiiiiiiie e 45
Analisis Biaya Nugget Ayam tanpa Tepung GapleK..........ccccoevvvvvnnnnnnn. 46

Vii



