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KATA PENGANTAR 

Puji syukur kami panjatkan kepada Allah SWT karena atas limpahan 

rahmatnya-Nya kami dapat melaksanakan kerja praktek yang berlangsung di 

UMKM SOMANO Surabaya dan menyelesaikan laporan kerja praktek yang 

berjudul “Dampak Pandemi COVID-19 pada Usaha Olahan Mangrove di UMKM 

SOMANO Surabaya”. Praktek Kerja Lapang merupakan mata kuliah wajib yang 

menjadi syarat untuk menyelesaikan studi tingkat Strata I pada program studi 

Teknologi Pangan UPN “Veteran” Jawa Timur.  

Selama penulisan laporan PKL, penulis banyak sekali mengalami 

hambatan dan keterbatasan dalam hal persiapan, penyusunan maupun tahap 

penyelesaiannya. Oleh karena itu, penulis mengucapkan banyak terima kasih 

pada semua pihak atas bantuan dan bimbingan selama persiapan dan 

pelaksanaan kerja praktek ini hingga selesainya laporan kerja praktek ini, kami 

sampaikan kepada: 

1. Dr. Dra.Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik UPN “Veteran” Jawa 

Timur. 

2. Dr. Ir. Sri Winarti, M.P selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan, Fakultas Teknik, UPN “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ir. Ulya Sarofa, M.M  selaku dosen pembimbing kerja praktik. 

4. Ir. Didi Indrakusuma, MBA selaku mentor yang telah memberikan 

pengarahan dalam kegiatan dan penulisan laporan praktek kerja lapangan 

entrepreneur. 

5. Pak Karyono dan Ibu Ririn selaku pembimbing kerja praktik di UMKM 

SOMANO Surabaya.  

Demikian laporan kerja praktek ini kami susun, semoga dapat bermanfaat 

terhadap perkembangan Ilmu Teknologi Pangan di Program Studi Teknologi 

Pangan, UPN “Veteran” Jawa Timur pada khususnya. Kami menyadari bahwa 

laporan ini jauh dari kata sempurna. Oleh karena itu, kritik dan saran yang 

membangun tetap kami harapkan. 

Surabaya, 25 Januari  2021 
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