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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur kami ucapkan kehadirat Allah SWT atas segala rahmat-Nya 

sehingga Laporan Praktek Kerja Lapangan (PKL) yang berjudul Proses Produksi 

Fruit Tea Kemasan Botol Plastik di PT. Sinar Sosro KPB Mojokerto ini dapat 

tersusun sampai dengan selesai. Laporan ini merupakan bukti hasil dari praktek 

kerja lapangan yang telah dilakukan oleh penulis selama satu bulan penuh. Tidak 

lupa kami mengucapkan terima kasih terhadap bantuan dari pihak yang telah 

berkontribusi dengan memberikan sumbangan baik pikiran maupun materinya.  

Penulis sangat berharap semoga tugas besar ini dapat menambah 

pengetahuan dan pengalaman bagi pembaca. Bahkan kami berharap lebih jauh lagi 

agar laporan ini bisa berguna bagi pembaca dalam kehidupan sehari-hari. Penulisan 

laporan ini dapat terlaksana dengan baik tak lepas dari bantuan dari berbagai pihak 

oleh karena itu pada kesempatan ini penulis ingin menyampaikan terima kasih pada 

beberapa pihak yang ikut mendukung proses pembuatan laporan ini hingga selesai, 

Yaitu : 

1. Bapak Prof. Dr. Ir. Akmal Fauzi, M.MT, IPU selaku Rektor Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Ibu Dr. Dra. Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ibu Dr. Dira Ernawati, ST., MT selaku Koordinator Program Studi S-1 

Teknik Industri Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional 

“Veteran” Jawa Timur. 

4. Bapak Dr. Ir. Minto Waluyo, MM selaku dosen pembimbing kerja praktik 

dari Program Studi S-1 Teknik Industri Fakultas Teknik Industri Universitas 

“Veteran” Jawa Timur, yang telah memberikan bimbingan dalam hal 

penyusunan laporan kerja praktik ini. 
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5. Direksi sekaligus Pembimbing Lapangan bapak Imron Hadi di PT. Sinar 

Sosro KPB Mojokerto yang telah meberikan izin dan banyak membantu 

sewaktu pelaksanaan Praktik Kerja Lapangan. 

Bagi kami sebagai penyusun merasa bahwa masih banyak kekurangan 

dalam penyusunan tugas besar ini karena keterbatasan pengetahuan dan 

pengalaman Kami.  

Surabaya, 07 Januari 2022 

 

 

 

Penyusun  
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