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Abstract. The purpose of this study was to determine the production process of the 

green coffee bean and ground coffee processing business, to analyze the value of 

income from the coffee bean and coffee powder processing business, and to analyze 

the amount of added value from the green coffee bean processing business and ground 

coffee at Begawan Ringgit. This study uses the case study method, this study focuses 

on the hayami formula to analyze the income and added value of the mung bean and 

coffee powder business in Begawan Ringgit. Respondents in this study were the 

owners and employees of the Begawan Ringgit coffee business. Quantitative analysis 

in the form of analysis of income and added value. The results of this study indicate 

that the value of income obtained from the mung bean processing business is Rp. 

5,275,400/production and the income derived from the robusta coffee processing 

business is Rp. 2,775,400/production. Meanwhile, the income obtained from the green 

bean processing business is IDR 85,275,400/production and Arabica ground coffee is 

IDR 5,275,400/production. The added value of arabica green beans is greater than 

the added value of robusta green beans. The added value of arabica green beans is 

IDR 23,700 (59.25%), while the added value of robusta green beans is IDR 20,805 

(65.01%). The added value of robusta ground coffee and arabica ground coffee have 

the same added value of Rp. 18,000 (30%) for robusta ground coffee and Rp. 18,000 

(22.5%) for arabica ground coffee. 

 

Keywords : added value, coffee processing, hayami method 

 

Abstrak. Tujuan dalam penelitian ini adalah untuk mengetahui proses produksi dari 

usaha pengolahan kopi green beans dan kopi bubuk, menganalisis besarnya nilai 

pendapatan dari usaha pengolahan kopi green beans dan kopi bubuk, serta 

menganalisisbesarnya nilai tambah dari usaha pengolahan kopi green beans dan kopi 

bubuk di Begawan Ringgit. Penelitian ini menggunakan metode studi kasus, penelitian 

ini difokuskan pada rumus hayami untuk menganalisis pendapatan dan nilai tambah 

usaha green beans dan kopi bubuk di Begawan Ringgit. Responden dalam penelitian 

ini yaitu pemilik dan karyawan usaha kopi Begawan Ringgit. Analisis kuantitatif 

berupa analisis pendapatan dan nilai tambah. Hasil dari penelitian ini menunjukkan 

nilai pendapatan yang diperoleh dari usaha pengolahan green beans yaitu sebesar Rp 

5.275.400/produksi dan pendapatan yang diperoleh dari usaha pengolahan kopi bubuk 

robusta sebesar Rp 2.775.400/produksi. Sedangkan pendapatan yang diperoleh dari 

usaha pengolahan green beans yaitu sebesar Rp 85.275.400/produksi dan kopi bubuk 

arabika sebesar Rp 5.275.400/produksi. Nilai tambah green beans arabika lebih besar 

dibandingkan nilai tambah green beans robusta. Nilai tambah green beans arabika 

yaitu Rp 23.700 (59,25%), sedangkan nilai tambah green beans robusta yaitu Rp 

20.805 (65,01%). Nilai tambah kopi bubuk robusta dan nilai tambah kopi bubuk 

arabika memiliki nilai tambah yang sama yaitu sebesar Rp 18.000 (30%) untuk kopi 

bubuk robusta dan Rp 18.000 (22,5%) untuk kopi bubuk arabika. 

 

Kata kunci : nilai tambah, pengolahan kopi, metode hayami 
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