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KATA PENGANTAR 

 

Puji   syukur   kehadirat   Allah   SWT  yang   telah   melimpahkan 

rahmat dan karunia-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan 

kerja praktik ini yang berjudul “Proses Produksi dan Pemanfaatan 

Ampas Tebu Hasil Samping Produksi Gula Sebagai Briket di PTPN X 

Pabrik Gula Kremboong” Pada laporan kerja praktik ini, penulis 

menceritakan hal apa saja yang telah penulis lakukan selama pelaksanaan 

kerja praktik di PTPN X PG Kremboong. Banyak hal yang penulis 

dapatkan, baik ilmu, pengalaman, maupun pertemanan, yang tentunya 

bermanfaat untuk kedepannya, yang secara garis besar tertulis dalam 

laporan kerja praktik ini. Ucapan terima kasih tak pula penulis ucapkan 

kepada pihak-pihak yang telah membantu penulis sebelum, pada saat, dan 

sesudah kegiatan kerja praktik ini antara lain, yaitu: 

1. Dr. Dra. Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik, Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Dr. Ir. Novirina Hendrasarie, MT selaku Koordinator Program 

Studi Teknik Lingkungan, Fakultas Teknik, Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur dan 

3. Aussie Amalia, S.T., MSc. selaku Dosen Pembimbing kerja 

praktik yang telah membantu, mengarahkan dan membimbing 

sehingga kerja praktik ini dapat selesai dengan baik. 

4. Bapak Rendy Bacthiar, S.T. selaku Pembimbing Lapangan yang 

membimbing penulis di PG Kremboong.  

5. Seluruh Dosen dan Staff Pengajar Program Studi Teknik 

Lingkungan yang telah membagikan ilmu di dalam kelas 

maupun diskusi. 

6. Kedua orang tua yang selalu memberikan do’a dan saran dalam 

menyelesaikan tugas ini. 
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7. Keluarga besar Bagian Pengolahan terutama kepada Bapak Faiz 

selaku manajer pengolahan, Bapak Firman, Bapak Rofik, Bu 

Ni’mah  dan bapak-bapak bagian pengolahan lainnya yang telah 

banyak membantu penulis dalam mendapatkan pengetahuan dan 

informasi selama praktik kerja lapangan.. 

8. Keluarga besar Bagian SDM terutama kepada Bapak Yosi dan 

Bapak Deni serta bapak-bapak lainnya yang telah membantu 

penulis selama melakukan praktik kerja lapangan di PG 

Kremboong. 

9. Semua teman – teman dan staff rekan kerja selama di ruangan 

yang telah membantu proses pengerjaan laporan kerja praktik 

ini, dan 

10. Pihak lain yang telah memberikan doa, semangat, bantuan, dan 

lain lain, yang tak dapat penulis sebutkan secara rinci. 

 

Penulis mengakui bahwa dalam penulisan laporan PKL ini tak 

luput dari kekurangan, untuk itu penulis mohon maaf. Penulis 

mengharapkan berbagai masukan yang berkaitan dengan isi laporan agar 

kedepannya penulis dapat berbuat yang lebih baik lagi. Semoga laporan 

kerja praktik ini memberikan manfaat, tak hanya bagi penulis sebagai 

pihak yang terjun langsung melakukan praktik kerja, tetapi pihak lain yang 

membacanya. 
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