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JAKARTA CULINARY TOURISM CENTRE

AVATARA RITO ARIPIN
19051010008

ABSTRAK

DKI Jakarta menjadi salah satu kota terbesar yang sering dikunjungi oleh
wisatawan mancanegara, dengan adanya peningkatan kunjungan wisatawan yang
datang ke DKI Jakarta menyebabkan terjadinya akulturasi antar budaya domistik
dengan mancanegara sehingga memudahkan para masyarakat untuk mencoba dan
menikmati produk budaya. Dampak yang diberikan dari perkembangan industri
kuliner ,yakni meningkatkan minat berkuliner masyarakat dengan kasus ini dan
juga dalam rencana meningkatkan sektor perekonomian dan sosial diperlukan
wadah publik yang dapat meningkatkan dan menampung sektor ekonomi. Upaya
daya tampung semua budaya kuliner yang terkenal di Jakarta di perlukan sebuah
wadah bangunan yang dapat menampung sektor ekonomi kreatif di bidang kuliner
Dengan peningkatan peradaban nantinya probilitas budaya kuliner baru yang
dinikmati oleh masyrakat akan bertambah. Hasil peruwujudan Jakarta Culinary
Tourism Centre diperoleh dari tinjauan teori menggunakan pendekatan arsitektur
kontemporer sebagai bentuk keberagaman pada dunia kuliner di Jakarta. Melalui
perwujudan tatatan ruang luar dan dalam Jakarta Culinary Tourism Centre
diharapkan dapat mewadahi produk kuliner dan sebagai sarana edukasi yang
bersuana nyaman dan berkesan bagi wisatawan lokal dan mancanegara.

Kata Kunci : Culinary, Jakarta, Tourism, Centre, Wisata Kuliner,
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