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KATA PENGANTAR

Puji syukur kami panjatkan kepada Allah SWT atas berkat rahmat dan
ridho-Nya, sehingga kami selaku penulis dapat menyelesaikan penyusuna Laporan
Akhir Praktek Kerja Lapang (PKL) di Dusun Kuntul Utara, Desa Kalipucang,
Kecamatan Tutur, Kabupaten Pasuruan, Jawa Timur. Laporan Praktek Kerja
disusun sebagai pemenuhan salah satu persyaratan penyelesaian program studi
Strata Satu (S1) Program Studi Teknik Kimia, Fakultas Teknik, Universitas
Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur dan sebagai pemenuhan konversi
Bina Desa pada Mata Kuliah Paraktek Kerja Lapang.

Laporan ini dapat terselesaikan berkat bimbingan, petunjuk, kritik, serta
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1. lbu Dr. Dra. Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik UPN “Veteran” Jawa
Timur

2. lbu Dr. Ir. Sintha Soraya Santhi, MT. selaku Koordinator Program Studi Teknik
Kimia UPN “Veteran” Jawa Timur.

3. lbu Ir. Sani, MT selaku Koordinator Praktik Kerja Lapang Program Studi
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8. Orang tua serta rekan-rekan yang telah membantu dan memberikan dukungan
selama Praktik Kerja Lapang ini.

Dalam penyusunan Laporan Praktek Kerja Lapang ini, penulis menyadari
masih terdapat kekurangan dalam penyusunan. Penyusun mengharapkan kritik dan
saran yang bersifat membangun, dimana saran dan kritik tersebut sangat dibutuhkan
sebagai bahan evaluasi untuk mendapatkan hasil yang lebih baik dimasa yang akan

datang. Semoga laporan ini bermanfaat bagi para pembaca.
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Hormat Kami
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RINGKASAN KEGIATAN

Desain pabrik Keju Mozzarella merupakan kegiatan perancangan pabrik
Keju Mozzarella yang akan didirikan di Dusun Kuntul Utara, RT.04/RW.02, Desa
Kalipucang, Kecamatan Tutur, Kabupaten Pasuruan, Jawa Timur. Kegiatan pra
perancangan pembuatan pabrik Keju Mozzarella dari susu sapi ini disusun dalam
skala pilot plant. Pabrik Keju Mozzarella ini didirikan untuk meningkatkan nilai
ekonomis susu serta untuk menciptakan produk unggulan desa. Selain itu, dengan
didirikannya pabrik Keju Mozzarella diharapkan dapat meningkatkan ekonomi
masyarakat desa. Bahan baku pabrik Keju Mozzarella ini adalah susu sapi, dimana
susu sapi merupakan komoditas unggulan Desa Kalipucang dengan jumlah yang
melimpah. Penyusunan rencana pembuatan pabrik ini dilakukan dengan beberapa
tahap, yaitu survey, persiapan, pengumpulan data, analisa data, dan pelaporan. Dari
perencanaan pembuatan pabrik Keju Mozzarella akan dilakukan dengan kapasitas
produksi 25000 kg/tahun, yaitu dengan 75,75 kg keju mozzarella yang dihasilkan
per hari. Harga produk yang akan dijual dipasaran adalah sebesar Rp. 130.000,00
dengan hasil perhitungan BEP (Break Even Point) didapatkan sebesar 30,654%
dengan ROI (Return of Investment) sebesar 17%. Selain BEP dan ROI, hasil
Analisa yang lain adalah FCI (Fixed Capital Investment) sebesar
Rp2.401.960.559,5141 TPC (Total Production Cost) sebesar
Rp2.568.329.665,9487 WCI  (Working  Capital  Investment)  sebesar
Rp642.082.416,4872 TCI (Total Capital Investment) sebesar
Rp3.044.042.976,0013 dan GE (General Expenses) sebesar Rp231.149.669,9354.
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