PROSES PRODUKSI KOPI ROBUSTA (Coffea canephora)
DI PT. PERKEBUNAN NUSANTARA XI|
KEBUN NGRANGKAH PAWON, KEDIRI

LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANG

Oleh:
VIKRI FURKHONI IOBAL

NPM. 17033010054

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN” JAWA TIMUR
SURABAYA
2023



PROSES PRODUKSI KOPI ROBUSTA (Coffea canephora)
DI PT. PERKEBUNAN NUSANTARA Xl
KEBUN NGRANGKAH PAWON, KEDIRI

LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANG

Oleh:

VIKRI FURKHONI IOBAL
_NPM. 17033010054

. PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN” JAWA TIMUR
|  SURABAYA '
- 2023



PROSES PRODUKSI KOPI ROBUSTA (Coffea canephora)
D! PT. PERKEBUNAN NUSANTARA XII
KEBUN NGRANGKAH PAWON, KEDIRI

LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANG

Diajukan untuk memenuhi sebagian persyaratan
dalam memperoleh gelar Sarjana Teknologi Pangan

Oleh:

VIKRI FURKHON; IQBAL -
NPWM. 17033010054

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK -
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN" JAWA
TIMUR SURABAYA
2023



LEMBAR PENGESAHAN

LAPORAN PRAKTEK KERJA LAPANG

PROSES PRODUKSI KOPI ROBUSTA (Coffea canephora)
DI PT. PERKEBUNAN NUSANTARA XII .
'KEBRUN NGRANGKAH PAWON, KEDIRI

Disusun oleh:

Fai ';

VIKRI FURKHONI iQBAL
NPM. 17033010054

Telah dipartaliankﬁn dihadapan dan diterima oieh Tim Penguii pada
- Kamis, 14 April 2021 . -

TimPenguii . . Pembimbing

: P SLTP. M.P., M.Se. ‘Ir. Ulya §amfa,M.M.
NPT1T1 1983 1108 067 = - “ NIP.'19630516 198803 2 001
~ 'Mengetahui,
Dekan F&Rmtas Teknik ;
Universitas Pembangunan Nasiorjal “Veteran” Jawa Timur

PARULTAL
.
M TTIL

e i



KATA PENGANTAR

Segala puji dan syukur penulis panjatkan atas kehadirat Allah SWT. atas
limpahan rahmat dan karunia-Nya, sehingga penulis dapat melaksanakan praktik
kerja lapangan (PKL) pada tanggal 26 Oktober — 24 November 2020 dan dapat
menyelesaikan laporan praktik kerja lapangan. Laporan ini disusun untuk
memenuhi salah satu persyaratan dalam memperoleh gelar sarjana Teknologi
Pangan. Laporan ini berjudul “Proses Produksi Kopi Robusta (Coffea
canephora) di PT. Perkebunan Nusantara Xll Ngrangkah Pawon, Kediri”.

Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan laporan praktik kerja lapangan
ini tidak sedikit hambatan yang penulis hadapi, namun penulis menyadari bahwa
kelancaran dalam penyusunan laporan ini tidak lepas dari bantuan, dorongan, dan
bimbingan orang tua sehingga hambatan tersebut dapat teratasi dan laporan ini
dapat terselesaikan. Laporan ini disusun agar pembaca dapat memperluas
wawasan dan ilmu pengetahuan berdasarkan apa yang penulis dapatkan selama
kuliah dan praktik.

Pada kesempatan ini, penulis mengucapkan terima kasih kepada pihak yang
telah membantu dalam praktik kerja lapangan dan penyusunan laporan ini:

1. Dr. Dra. Jariyah, M.P., selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas
Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur.

2. Dr. Rosida, S.TP., M.P., selaku Koordinator Program Studi Teknologi Pangan
Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur.

3. Ir. Ulya Sarofa, M.M., selaku Dosen Pembimbing yang telah memberikan
saran dan masukan dalam penulisan laporan praktik kerja lapangan.

4. Anugerah Dany Priyanto, S.TP., M.P., M.Sc., selaku Dosen Penguiji yang telah
memberikan saran dan masukan dalam penulisan laporan praktik kerja
lapangan.

5. Kedua orang tua dan saudara yang telah memberikan dukungan secara moral
dan spiritual yang tidak ada hentinya.

6. Teman seperjuangan Teknologi Pangan Angkatan 2017 yang telah
memberikan semangat, dorongan, dan dukungan.

7. Manajemen PT. Perkebunan Nusantara Xll Kebun Ngrangkah Pawon yang
telah memberikan waktu dan tempat untuk melaksanakan praktik kerja

lapangan, serta menyediakan waktu untuk semua pertanyaan kami.



8. Bapak Juwadi selaku Pembimbing Lapangan di PT. Perkebunan Nusantara
XII Kebun Ngrangkah Pawon.

9. Seluruh karyawan PT. Perkebunan Nusantara XlI Kebun Ngrangkah Pawon
yang memberikan informasi, masukan, dan dukungan kepada penulis dalam
menyelesaikan tugas di perusahaan.

10. Andre Ferdiansyah, selaku teman sekaligus saudara, atas kerjasamanya
selama melaksanakan PKL.

Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan laporan ini tidak sempurna, oleh
karena itu penulis mengharapkan kritik dan saran yang membangun. Akhir kata,

semoga laporan praktik kerja lapangan ini dapat bermanfaat bagi semua pihak.

Surabaya, 20 Januari 2021

Vikri Furkhoni Igbal
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