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INTISARI

Salah satu jajanan yang banyak dijual di lingkungan sekolah yaitu jajanan
bakso, Produk ini mudah mengalami perubahan atau kerusakan, salah satunya
disebabkan oleh cemaran mikroba. Banyaknya cemaran mikroba pada produk
pangan dapat disebabkan oleh rendahnya higiene dan sanitasi penjual, sehingga
banyak sekali penjual jajanan bakso yang menambahkan bahan tambahan kimia
yang dilarang ditambahkan pada produk pangan, contohnya boraks dan formalin.
Tujuan dari penelitian ini yaitu untuk mengetahui ada atau tidaknya boraks dan
formalin serta total cemaran mikroba berdasarkan Angka Lempeng Total (ALT) di
lingkungan Sekolah Dasar atau sederajat Kecamatan Rungkut. Penelitian ini
dilakukan dengan menggunakan pengambilan sampel dengan metode sampling
jenuh. Analisis yang dilakukan meliputi analisis kimia (boraks dan formalin) dan
analisis total mikroba metode Angka Lempeng Total (ALT). Hasil analisa boraks
dan formalin metode easy test kit yaitu total 20 (100%) sampel jajanan bakso di
lingkungan Sekolah Dasar atau sederajat Kecamatan Rungkut memiliki hasil
negatif (-) atau tidak mengandung boraks dan formalin. Hasil perhitungan Angka
Lempeng Total (ALT) pada hari ke-0 sebanyak 35% memenuhi syarat SNI yaitu
pada SDN Kalirungkut | 264, SD Sinar Mulia Indonesia, SD Yamastho, SD Islam
Jiwa Nala, SDN Medokan Ayu | 270, MIS At-Tagwa, IES Pengawas dan MIS
Muhammadiyah 27, sedangkan sampel yang tidak memenuhi syarat SNI yaitu
sebesar 65%.

Kata Kunci : Jajanan bakso, sekolah dasar atau sederajat, boraks, formalin , Angka
lempeng Total (ALT)



