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KATA PENGANTAR

Dengan mengucap rasa puji dan syukur ke-hadirat Allah SWT, yang telah

melimpahkan rahmat dan hidayah-nya sehingga penulis dapat menyelesaikan

Laporan Kerja Praktek yang dilaksanakan di PT. Indo Putra Harapan Sukses

Makmur, Kediri.

Penyusunan Laporan Praktek Kerja Lapangan ini sebagai bukti dalam

pelaksanaan Praktek Kerja Lapangan dan untuk memenuhi salah satu syarat

untuk menyelesaikan mata kuliah Praktek Kerja Lapangan Program Sarjana (S1)

Teknologi Pangan Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran”

Jawa Timur.

Penulis menyadari sepenuhnya bahwa dalam penyusunan Laporan ini

tidak sedikit kesulitan dan hambatan yang dialami penulis, baik dalam segi isi,

penulisan maupun kata-kata yang tidak tersusun secara baik, namun berkat

bantuan dan bimbingan dari berbagai pihak akhirnya Laporan Praktek Kerja

Lapangan ini dapat diselesaikan.

Dengan hati yang tulus dan ikhlas, penulis ingin menyampaikan rasa

syukur dan terima kasih sedalam-dalamnya kepada:

1. Yth. Bapak Sutiyono selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas

Pembangunan Nasional " Veteran " Jawa Timur.

2. Yth. Ibu Jariyah selaku Ketua Progdi Teknologi Pangan Fakultas Teknik

UPN " Veteran " Jawa Timur.

3. Yth. Ibu Sri Djajati selaku dosen wali dan dosen pembimbing yang telah

memberikan arahan, motivasi, saran serta bersedia meluangkan waktunya

untuk membimbing penulisan dalam penyusunan Laporan Praktek Kerja

Lapangan ini.

4. Yth. Ibu Riski Ayu Anggreini selaku Dosen Penguji yang telah memberikan

pembelajaran, saran serta bersedia meluangkan waktunya untuk

membimbing penulisan dalam penyusunan Laporan Praktek Kerja

Lapangan ini.

5. Bapak Sumadianto dan Ibu Win, selaku Pimpinan PT. Indo Putra Harapan

Sukses Makmur yang telah memberikan ijin dan berbagai fasilitas yang

menunjang kegiatan Praktek Kerja Lapangan.
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6. Ibu Etik dan Bapak Jumali, selaku supervisor Quality Control dan

pembimbing Lapangan selama kegiatan  Praktek Kerja Lapangan.

7. Mbak Ana, selaku admin PT. Indo Putra Harapan Sukses Makmur yang

telah membantu memberikan informasi tentang sejarah perusahaan

selama kegiatan Praktek Kerja Lapangan.

8. Kepada seluruh staff dan karyawan PT. Indo Putra Harapan Sukses

Makmur, Kediri yang telah banyak memberikan bantuan Selama

melakukan Praktek Kerja Lapangan serta dalam penyelesaian laporan ini.

9. Kepada Ibu Mawur, Ayah Herman, Mas Eko, Adek Dela, dan kerabat yang

telah memberikan segala macam doa dan bantuan.

10. Kepada Avi Teguh Cahyono, MMC Squad (Jola Marion, Mak, Minyuk, Pipi),

So dan seluruh waganet yang telah membantu, menyemangati tanpa henti

dengan berbagai cara.

11. Rekan-rekan mahasiswa Universitas Pembangunan Nasional “Veteran”

Jawa Timur umumnya, khususnya mahasiswa Program Studi Teknologi

Pangan, Fakultas Teknik, Universitas Pembangunan Nasional “Veteran”

Jawa Timur.

Akhir kata penulis mengucapkan Allhamdullilah, semoga Allah SWT selalu

menyertai langkah penulis amien. Mudah-mudahan laporan kerja praktek ini

dapat bermanfaat dan dapat menambah wawasan berfikir sebagai bahan

referensi dan informasi yang bermanfaat bagi pengetahuan, khususnya bidang

Teknologi Pangan

Surabaya, 04 September 2018

Penulis
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