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KATA PENGANTAR 
 

  
Puji dan syukur penulis ucapkan kepada Tuhan Yang Maha Esa yang 

telah memberikan kesehatan dan kesempatan kepada penulis sehingga mampu 

menyelesaikan Laporan Praktik Kerja Lapangan ini. Laporan Praktik Kerja 

Lapangan ini berjudul Proses Pengolahan Biji Kakao Edel (Theobroma Cacao L) 

di PT. Perkebunan Nusantara XII Afdeling Penataran Blitar. 

Tujuan dari penulisan laporan ini adalah untuk memenuhi persyaratan 

kelulusan tingkat Strata-1 Program Studi Teknologi Pangan Fakultas Teknik UPN 

“Veteran” Jawa Timur. 

Dalam penyusunan laporan ini, penulis menyadari sepenuhnya bahwa 

selesainya laporan Praktik Kerja Lapang ini tidak terlepas dari dukungan, 

semangat, serta bimbingan dari berbagai pihak, oleh karenanya, penulis ingin 

menyampaikan ucapan terima kasih antara lain kepada :  

1. Ibu Dr. Dra. Jariyah, MP., selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur.  

2. Ibu Dr. Ir. Sri Winarti, MP., selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan, Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa 

Timur.  

3. Ibu Ir. Enny Karti Basuki S., MP., dan Bapak Anugerah Dany P. S.TP., MP., 

M.Sc., selaku Dosen Pembimbing Praktik Kerja Lapangan yang telah 

memberikan bimbingan  dan saran dalam penulisan laporan ini.  

4. Ibu Dr. Ir. Sri Winarti, MP., selaku Dosen Penguji Praktik Kerja Lapangan 

yang telah memberikan bimbingan, saran serta nasihat. 

5. Direksi PT. Perkebunan Nusantara XII yang telah memberikan izin untuk 

terselenggaranya Praktik Kerja Lapangan.  

6. Bapak Faizal Reza selaku Asisten Tanaman PT. Perkebunan Nusantara XII 

Kebun Bantaran Afdeling Penataran Blitar sekaligus pembimbing PKL. 

7. Bapak dan Ibu Dosen Progam Studi Teknologi Pangan,  Fakultas  Teknik, 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur yang telah 

memberikan ilmunya kepada penulis.  

8. Segenap karyawan yang membantu penulis dalam melaksanakan PKL di PT. 

Perkebunan Nusantara XII Kebun Bantaran Afdeling Penataran Blitar.  
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9. Segenap keluarga saya yang selalu memberikan dukungan dan mendoakan 

saya hingga saat ini. 

10. Fikri, Dyah dan Irma selaku kawan Praktik Kerja Lapangan selama saya di 

PT. Perkebunan Nusantara XII Kebun Bantaran Afdeling Bantaran, Sirah 

Kencong dan Penataran Blitar. 

11. Seluruh kawan Teknologi Pangan angkatan 2017, yang selalu memberikan 

semangat, saran, kritik, serta doa.  

12. Semua pihak yang telah membantu kelancaran dalam pelaksanaan Praktik 

Kerja Lapangan yang tidak dapat saya sebut satu persatu. 

Penulis menyadari bahwa laporan kerja praktik lapangan ini masih jauh 

dari sempurna dan dengan segala kekurangan serta keterbatasan penulis  tidak 

menutup kemungkinan terdapat kesalahan. Oleh karena itu penulis memohon 

maaf yang sebesar-besarnya. Segala kritik dan saran sangat diharapkan demi 

kesempurnaan laporan Praktik Kerja Lapangan ini dan kebaikan untuk langkah 

selanjutnya. Akhir kata penulis berharap, semoga laporan ini dapat bermanfaat 

bagi rekan-rekan mahasiswa-mahasiswi dan pembaca sekaligus demi 

menambah pengetahuan tentang Praktik Kerja Lapangan. 
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